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Kihl- und
Tiefkuhltische
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Klima Klasse

Klima Klasse 5

Relative & 6

Temperatur

Luftfeuchtigkeit
Die Klimaklasse gibt an, bei welchen
. o Umgebungstemperaturen die Gerate optimal arbeiten
25°C 60% kdnnen am besten funktionieren.
Alle Coldline-Leuchten sind fiir den Betrieb unter
rauen Bedingungen optimiert und gehoren
30°C 55% der Klimaklasse 5 an.

Dieser Index ersetzt die alte Angabe
"Tropentauglichkeit bis +43°C".
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Kaltemittel ﬂ

Coldline hat sich fur die Verwendung von R290 fir alle
Produkte Plug-in-Produkte, um eine hohe Effizienz zu
gewahrleisten und die Umweltbelastung erheblich zu
reduzieren (GWP=3).

Fir die motorisierten Tische wird R452a-Gas verwendet.
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Wie viel konnen Sie sparen
in der Klasse A?

Die neuen Leuchten der Klasse A gewahrleisten
Energie Energieeinsparungen von bis zu 80 %
gegenuber von bis zu 80 Prozent gegenuber
vergleichbaren konventionellen Geréten.

Das Ergebnis ist ein sofortiger wirtschaftlicher Vorteil
der auch bei intensiver Nutzung realisiert wird.
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Hersteller

Energieetikett

Netto-Kapazitat
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coldline TA13/1M-710

Modell des Produkts
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Wirtschaftliche Vorteile

Traditioneller Tisch 2 Turen -2°+8°C
Verbrauch: 1971 kWh/Jahr
— Energiekosten: € 355

Stammtisch 2 Turen -2°+8°C
Verbrauch: 527 kWh/Jahr
, , Energiekosten: € 95

Energiekosten (IT): 1TkW/h =€ 0,18
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Entfernung der Verpackung
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4 Schrauben entfernen

Montage der FuB3e

FUBe einschrauben und einstellen
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FSS - Fast Service System

Die Konservierungstische sind mit einem von der
Karosserie unabhangigen Kuhlsystem ausgestattet
- eine FSS-Ldsung, die groBBe Vorteile bietet bei der

Wartung.

Alle Komponenten sind leicht zuganglich und
kénnen schnell und einfach gewartet werden.
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Materialien

Innen & auBen komplett Edelstahl méglich

Stainless steel Colaminated steel

Stainless steel

Zinc plated

Stainless steel

Colaminated steel Colaminated steel Zinc plated
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GleichmaBige und konstante Kalte

Die Kihltische sorgen flr eine perfekte TemperaturgleichmaBigkeit im gesamten Fach, selbst bei voll
beladenen Schubladen.
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HeiBgasverdunstung

Die neue Losung fur die Kondensatverdunstung ermdglicht es uns, die Auffangwanne zu eliminieren, die bisher
am Boden der Tische angebracht war.

Reinigung und Handhabung werden weiter vereinfacht.
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Technisches Fach
mit offenem Boden

Bei abgesetzten Tischen ist der Boden des
Technikfachs offen, um die Installation zu erleichtern
der externen Kuhleinheit und die Anschlisse

und Wartungsarbeiten zu erleichtern.
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Verstarkter Boden

Die modulare Anordnung des Bodens ermdglicht
die Montage auf FlBen und Rollen auch nach dem
Kauf des Geréates.
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Scharniere an der Unterseite

: M=M= - . .
coldline =M=l Robuste Scharniere an der Unterseite der Tir

AL gewahrleisten eine Reihe von mehrere Offnungen

%@ﬁ@ﬁ’ﬂﬁ[ﬁﬁ Uber die gesamte Lebensdauer des Geréts.

LII_M_M:M=M Das neue Design ermoglicht die Aufstellung des
SNEM=M=M= ) .

L%%%%g '_I_'|sches auf einem Sockel oder auf Rollen ohne
[T T Anderung und ohne Kosten.
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Magnetdichtungen

Die Dichtungen sind leicht austauschbar. Gefertigt mit
dem innovativen D7-Polymer mit Dreikammergeometrie
hergestellt, bieten sie eine um 35 Prozent h6here
Isolierwirkung als herkdbmmliche L6sungen.
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Isolierung

Alle Tische sind einschalig mit einer Isolierstarke

von 60 mm
FCKW/HFKW-frei.
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Gestelle und Schienen

Roste und Fuhrungen aus rostfreiem Stahl AlSI 304
kénnen ohne Werkzeug entfernt werden.

Catering-Tisch-Setup 1 Flhrungspaar
+ kunststoffbeschichtetes Gitter pro Fach.

Konditorentisch-Setup 4 Flhrungspaare pro Fach.
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Schubladen

Der Schubladenkorper ist mit 10/10 verstéarkt.

Diese Losung ermdglicht eine hdohere Tragfahigkeit und
Widerstandsféhigkeit bei starker Beanspruchung.

Das Einsetzen und Entfernen von Tabletts und Schalen
wird durch die Verwendung von Vollauszug extra
Laufschienen erleichtert.
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Schubladen

Jedes Fach der Tische kann individuell gestaltet werden
mit gekuUhlten Schubladenschranken in den beiden
Ausfihrungen -2°+8°C und -15°-22°C.

Die Kits sind erhéltlich mit Schubladen 1/2+1/2, 1/3+2/3
oder 1/3+1/3+1/3.

Auf Anfrage ist es moglich, ein Schloss zu installieren ein
Schloss eingebaut werden, das das Offnen der
Schubladen blockiert.

1/2 +1/2 1/3+2/3 1/3+1/3+1/3
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Steckerfertige- und zentralgekiihite Gerate

Steckbar mit 1- bis 4-tlriger Ausfiihrung Ferngesteuerte Versionen mit 1 bis 4 Turen
340 mm technisches Fach Technisches Fach 130 mm (Tisch 1 Tdr 200 mm)
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RAL-Farben

ii-J
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RAL-Farben
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RAL-Farben
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RAL-Farben




c
O
e
C
=
K~
Q
Q
2
)
=
e




theNicekitchen cold

Smart

Die SMART-KuUhltische sind dank ihres geringen Verbrauchs und ihrer Konservierungsqualitdt sowohl fur kleine
Bistroklchen als auch fur groBe Kochzentren geeignet. Temperaturbereich -2°+8°C fiir die Lagerung von
Zutaten und Halbfertigprodukten.
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Smart

3 GroBen, die in jede Klche passen.

""ml"“u === Der PVC-Giriff ist praktisch und solide.
IIEﬁllllﬁllllﬁﬂﬁml%Il

WS W= =0 9 Modelle konfigurierbar mit Kihlschubladen
; ﬁ%‘ﬁ%ﬁ%ﬁgﬁ 1/2,1/3 e 1/3 + 2/3.
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Smart
TEMPERATURBEREICH UNTERSTUTZT
-2°+8°C GN1/1
TECHNIKRAUM TISCHKORPERHOHE
Rechts 710
EINSATZBEREICHE WORKTOP
Verpflegung Ohne Boden
Pizzeria Mit Platte

Platte mit Aufkantung
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Smart Varianten

Ohne Plan

Mit Platte

Platte mit Aufkantung
Granitplatte

Spulbecken

®

TuUren aus rostfreiem Stahl AISI 304
Schubladen 1/2, 1/3, 1/3 + 2/3

Besondere Vorschibe

Cosmo bei Anschluss an den Hub

FluBe
Réader
Sockel
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Die Smart-Reihe

2 Taren 4 Turen
Plug-in Plug-in
GN1/1 GNA1/1

3 Turen
Plug-in

GN1/1
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Master

Die Kuhltische MASTER und MASTER 600 bieten unzahlige Lésungen fur jeden Bedarf.
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Technikbereich
Rechts oder links
Steckerfertig oder
Zentralkihlung
Ohne Boden

Tiefe
600 mm

RAL Arbeltsplatte
Personalisierbar Ohne Arbeitsplatte
Farbe Arbeitsplatte mit Aufkantung
Arbeitsplatte ohne Aufkantung

TOO0 mm

Korpushohe
650 mm
660 mm
700 mm
710 mm
750 mm
760 mm

Arbeitsplatte in Granit

Innen
Hygiene H3

Schubladen GN

Steckdose 1/2-1/3-2/3

Modulierbarer
Boden
Fif2e, Rader, Sockel

Offnung
Rechts oder links




theNicekitchen coldlime

Integriertes Schloss Schubladen
Waschbecken fur Ttren und _20,80C
Schubladenteil -15°-22°C

@ Cosmo wi-fi se an
einen Hub angeschlossen

Gemeinsamer
Glastiir Technikbereich
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Master

TEMPERATURBEREICH
-2°+8°C
-15°-22°C

WORKTOP

Ohne Platte

Mit Platte

Platte mit Aufkantung
Granitplatte

TIEFE - STUTZEN

600 mm - 32,5x43 cm
700 mm - GN 1/1

EINSATZBEREICHE

Gastronomie
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Die Serie Master

Von 1 bis 4 Turen
GN1/1 = 325x430

Plug-in

-2°+8°C - 15°-22°C

Von 1 bis 4 Tilren

GN1/1 —= 325x430
Remoto

-2°+8°C - 15°-22°C
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Smart - Master Unterschiede

SMART

AuBere Rickwand aus
kolaminiertem Stahl

PVC-Giriff

Motorraum nur auf der rechten Seite
Nur Plug-In Version

Ausfihrung -2°+8°C

Hohe des Geh&uses: 710 mm

Tiefe: 700 mm

MASTER

Externe Rickseite aus Edelstahl AISI 304
2 mm dicker Griff aus rostfreiem Stahl
Motorraum rechts oder links

Plug-In- und Remote-Versionen
Ausflhrungen flur -2°+8°C und -15°-22°C
Gehauseh6hen 650-660-700-710-750-760
mm

Tiefe: 600-700 mm

Individuelle RAL-Lackierung (optional)

Elektrische Steckdose (optional)
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Snack

Serie von Tischen mit einer Korpushéhe von 490 mm,
enthalt die Merkmale der Serie Master.

L e 40 Modelle konfigurierbar mit Kiihlschubladen

=lli=lll=l=ll=
e | L 1/1 oder 1/2 Temperaturbereich-2°+8°C oder -15°-22°C.
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Snack

Die geklhlten Snack-Tische mit einer Korpushdéhe von 490 mm ermdoglichen bequeme und effiziente
Kochzonen mit Herden, Fritteusen, Pastakochern und anderen freistehenden Kochgeraten.
Um sich perfekt in die Klichen zu integrieren, haben wir zwei neue Snack-Tisch-Modelle eingeflihrt: die
Versionen 1200 mm und 1600 mm.
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Snack
TEMPERATURBEREICH UNTERSTUTZUNGEN
12°48°C GN1/1
-15°-22°C
T
.- = WORKTOP ANWENDUNGSBEREICHE
i Ohne Aufsatz Gastronomie

== Mit Aufsatz Pizzeria
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Tur aus rostfreiem Stahl AISI 304
Glastur

Edelstahl-Schubladen GN 1/1, 1/2
Schubladen mit Schloss

RAL-Lackierung
Schuko-Steckdose
Spezielle Stromversorgungen

Snack Varianten

Ohne Aufsatz
Mit Aufsatz

Plug-in
Fernbedienung
Wasser Plug-in

coldline

Cosmo wenn mit
Hub verbunden

©

Ohne technisches Fach
Technisches Fach auf der linken Seite
Spezielles oder gemeinsames technisches Abteil

Bieiues

FuBe
Rader
Sockel
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Die neuen Snack-Tische

NEW

2 Turen - 1200 mm 3 Tiiren - 1600 mm

GN1/1 - Plug-in GN1/1 — Remoto
-2°+8°C - 15°-22°C -2°+8°C - 15°-22°C
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Das Snack-Angebot

1 bis 4 Tiuren 1 bis 4 Turen

GN1/1 - Plug-in GN1/1 — Remoto
-2°+8°C - 15°-22°C -2°+8°C - 15°-22°C
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Saladette & Prep Station

Die Tische Saladette und Prep-Station bieten Praktisch
und platzsparend in der Klche.

Der Saladette-Tisch kann individuell gestaltet werden
durch die Wahl der idealen Schisselkonfiguration und
der relativen GroBe des Fachs, in das das Set eingesetzt
werden soll.

Der Prep-Station-Tisch ist in folgenden Tiefen erhaltlich
700 mm (GN) und 800 mm (EN) und gekuhlter
Steigleitung fur GN1/3 und GN1/6 Schalen.
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Saladette

144 Modelle, die mit Kihlschubladen konfiguriert
mit gekihlten Schubladen.

Die GroBe des Lochs in der Oberseite und des Deckels
kann individuell angepasst werden.

Die erste Schublade kann nicht ge6ffnet werden, um
das Einschieben von Tabletts zu ermdglichen.
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Saladette

TEMPERATURBEREICH

-2°+8°C

WORKTOP

Ohne Regal

Mit Arbeitsplatte
Arbeitsplatte mit Aufkantung
Granit-Arbeitsplatte

UNTERSTUTZUNGEN

GN1/1

EINSATZBEREICHE

Gastronomie
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Steckbar
Ferngesteuert
Wasser Plug-in
cO2

Saladette Varianten

TUr aus rostfreiem Stahl AlSI 304
Edelstahl-Schubladen 1/2, 1/3, 1/3 + 2/3
Schubladen mit Schloss

Anpassbare Offnung Ohne Deckel
Individuell gestaltbarer Mit Deckel
Deckel Platte mit Spritzschutz
Deckel aus Granit
Cosmo wenn
@ mit Nabe verbunden

Ohne technisches Fach

RAL-Lackierung
Verdampfer aus rostfreiem Stahl
Besondere Zufiihrungen

Technisches Fach links
Spezielles oder gemeinsames technisches Fach

FUBe, Rollen, Sockel
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Die Saladette-Reihe

1 bis 4 Tlren 1 bis 4 Turen

GN1/1 - Plug-in GN1/1 — Remoto
-2°48°C -2°+8°C
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Prep-Station

BEHALTER

GN1/3
GN1/6

ARBEITSPLATZ

Arbeitsplatte aus

rostfreiem Stahl

Granit-Arbeitsplatte

UNTERSTUTZUNGEN

GN1/1
EN60x40

EINSATZBEREICHE

Gastronomie

Pizzeria
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Prep-Station
GN1/3 Tabletts GN1/6 Tabletts
230 mm
380 mm
320 mm 470 mm
420 mm 570 mm
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Top Prep-Station
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Ventola di aspirazione aria
da vano refrigerato

Griglia espulsione aria

Top Prep-Station

Deflettore
ventilatore

Fondo
inclinato
anti gocciolio

Deflettore
aspirazione
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Einstecken
Fernbedienung
Wasser Steckbar
CcO2

Prep-Station Varianten

|

GN1/3 oder
GN1/6 Behélter

Tur aus rostfreiem Stahl AlSI 304
Edelstahl-Schubladeni1/2, 1/3, 1/3 + 2/3
Schubladen mit Schloss

Ohne Ablage

Mit Deckel

Platte mit Aufkantung
Granitplatte

!

Cosmo bei

RAL-Lackierung
Verdampfer aus rostfreiem Stahl
Besondere Zufuhrungen

Anschluss an Nabe \&

Ohne Technikraum
Technikraum auf der linken Seite
Spezielles oder gemeinsames technisches Fach

FuBe, Rollen, Sockel
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Prep-Station

Von 2 bis 4 Tiren Von 2 bis 4 Turen
GN1/1 — EN60x40 GN1/1 — EN60x40
Plug-in Remoto

-2°48°C -2°+8°C
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Dank seiner hohen Kuhlleistung hélt der Pastry-Tisch Zutaten, halbfertige und fertige Backwaren auf der

Pastry

richtigen Temperatur. 3 Héhen verfiigbar: 660, 710 und 760 mm, Temperaturbereich -2°+8°C oder -15°-22°C.

m |coldline

[T
I

R
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Pastry

TEMPERATURBEREICH
-2°+8°C
-15°-22°C

WORKTOP

Ohne Plan

Mit Platte

Platte mit Aufkantung
Granitplatte

TIEFE - STUTZEN

800 mm - EN60x40

EINSATZBEREICHE

Konditorei
Backerei

Pizzeria
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Pastry Varianten

Ohne Plan
Mit Ablage
Einstecken Platte mit Aufkantung
Fernbedienung Granitplatte
Wasser Steckbar
cO2 -
0sSmo wenn
S _ A
Tiir aus rostfreiem Stahl AISI 304 T ——— mit Nabe verbunden (&
Edelstahl-Schubladen1/2, 1/3, 1/3 + 2/3 coldline LT _
Schubladen mit Schloss Egﬁ f-ﬁ. Ohne Technikraum
%.E%E%%Hﬁ Technisches Fach auf der linken Seite

Spezielles oder gemeinsames technisches Fach

RAL-Lackierung
Verdampfer aus rostfreiem Stahl
Besondere Zufiihrungen

ugususuy

StandfuBe, Rader,
i Sockel




theNicekitchen

Pizza

PlZZA-Tische sind mit oder ohne Vitrine erhaltlich

S . Zutatenregal mit oder ohne Schutzglas.

EnEnEngng

Tiefe von 800 mm, mit maximaler Kapazitat von 7
Pizzakartons EN60x40 pro Fach.

coldline
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Pizza

TEMPERATURBEREICH TIEFE - STUTZEN

-2°48°C 800 mm - EN60x40
I%
% WORKTOP EINSATZBEREICHE
iﬁl I
i Ohne Platte Pizzeria

Mit Platte

Platte mit Aufkantung
Granit-Arbeitsplatte
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Pizzatische
P 322 mm GN1/4
P 380 mm GN1/3
Mit Glas | a
Ohne Glas
Mit Deckel
aus rostfreiem Stahl
Ohne Deckel

Abdeckplatte aus rostfreiem Stahl
Platte aus Granit

Cosmo wenn
mit Nabe verbunden @

Einstecken
Fernbedienung
Wasser Steckbar
CO2

Gekuhlte Schubladen 1/2, 1/3, 1/3 + 2/3
Neutrale Schubladen

Auszugsrahmen
AbschlieBbare Schubladen

RAL-Lackierung
Besondere Zuflihrungen

Technisches Fach auf der linken Seite
Spezielles oder gemeinsames technisches

Fach
StandfiiBe, Rader,
Sockel
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Von 2 bis 4 Turen
EN60x40

Plug-in

-2°+8°C

Pizzatische

3-turig
EN60x40
Remoto
-2°+8°C
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Vision

— Mit den VISION-Multifunktionstischen konnen Sie die

e —————————————————— idealen Bedingungen fur die Lagerung aller Arten von
{ Lebensmitteln schaffen.

Durch die Regulierung von Feuchtigkeit, Temperatur
und Belliftung behalten Schokolade, Backwaren, stBes
und herzhaftes Geback, Eiscreme, Fleisch, Fisch und
frische Pasta ihre urspringlichen Eigenschaften.
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Vision

TEMPERATUR
Wahlen Sie die ideale Temperatur fir die Lagerung lhrer Praparate

LUFTUNG
Von 50% bis 100% die ideale Beluftungsintensitat je nach

Feuchtigkeitsgrad der gelagerten Lebensmittel einstellen

FEUCHTIGKEIT
Stellen Sie den Prozentsatz der Luftfeuchtigkeit von

90% - 40% ein.
(Temperatur >4°C)
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Vision
TEMPERATURBEREICH TIEFEN - MEDIEN
-5°+15°C 800 mm - EN60x40
-30°+15°C
% FUNKTIONEN SEKTOREN DER NUTZUNG
= @ Lagerung SuBwaren
Auftauen Pralinenherstellung
@® Schokolade Béckereli
Speiseeis Verpflegung

0
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Vision Produkte

2 Taren 3 Turen
EN60x40 EN60x40
Plug-in Plug-in

-5°+15°C -5°+15°C
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Technologie und
Benutzerfreundlichkeit
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Cosmo

Cosmo verbindet jedes Coldline-Gerat
in der Kiiche mit einem Cosmo-Hub
(Modi-Geblasekuhlgerate, Vision- und
Levtronic-Geblasekihlgerate) und
ermoglicht die Ferniberwachung aller
angeschlossenen Coldline-Geréate tber
ein Smartphone.

Cosmo

DEVICES

i Cella surgelati

~ Armadio refrigerato
' pesce

i@ Abbattitore MOD

~ Tavola refrigerato
~ salumi

-~ Tavolo refrigerato
' formaggi




@ COSMO —

Informationen

Cosmo™ detektiert Fehlfunktionen - Netzunterbrechungen,
unsachgemaBe Eingriffe des Personals Personal, unzulédssige
Temperaturen - und sendet sofort eine E-Mail-Benachrichtigung.

Auf Wunsch ist es auch maoglich, Benachrichtigungen Utber
WhatsApp zu erhalten.




@COSMO

Konnektivitat

P
0

Mit dem speziellen Einbausatz mit Kabeln flr die
Verkabelung und Anleitungen fur die Kommunikation
der Gerate untereinander kénnen Sie jetzt Kihimdbel und

Tische Uberwachen.
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WLAN Verbindung

In Klrze wird eine neue Art von unabhangigem Anschluss
an Cosmo ohne zusatzliche Verkabelung oder Kabel
verfugbar sein.

Jede Leuchte wird mit einem autonomen Wi-Fi-Gerat
ausgestattet sein, das nicht an einen unterstitzenden Hub
angeschlossen werden muss.
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s

Sonde
§ 216C

-~ 18.8°C

Setpoint

J 400

&% 100%

Rinomina macchina

O LB #e

Fernsteuerung

SEDE 1

W14F
041905071

Klhlung in Gang

Sanificazione

Heizung in Betrieb

Befeuchtung im Gange

Entfeuchtung im Gange

SIOT S

HACCP

Allarmi

@ Abtauen im Gange

N\



(EEECK)SAAC)

SEDE 1

W14F
041905071

%08

Sanificazione

Setpoint
1 40.0°c

& 100%

HACCP

Allarmi

Rinomina macchina

Fernsteuerung

FUHLER
Meldet Daten von Temperaturflihler und Kernflhler.

EINSTELLPUNKT
Zeigt die im aktuellen Programm eingestellten Parameter

an.

ALARME
Alarme werden in Echtzeit angezeigt und der an die
Referenz-E-Mail gesendeten Warnung hinzugefigt.
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Date i Room Cora Ronrjn Cur? Humlc!ltv Description
temperatur temperatur setpoint setpoint setpoint
1510020 119:7 /146 LY 133 B £h 10 Avviato programma "Pastorizrarinne | Fasta
15/10/2020 09:20:23 62.3 15.8 32 63 100
15/10/2020 09:25:23 B&.5 2.1 52 63 100
15%/10/2020 09:30:24 744 345 82 (i} 100
15/10/2020 09:35:25 79.6 44 32 63 100
15/10/2020 L4026 B2.2 33.3 Bl b3 100
15/10/2020 09:45:2G 226 c14 82 (i} 100
15/10/2020 £09:17:54 81.1 65 68 -0.1 100 fwanzameanto a fase 2
1541021020 195176 B/ b XA ] BH - T1iH]
15/10/2020  09:53:27 70 £9.2 68 0.1 100
15/10/2020 10:00:28 [Flal 70.5 BE 0.1 100
15/ 1042020 10:05:28 119.6 714 (R -0 100
15/10/2020 10:10:29 59.3 71.7 68 -0.1 100
15/10/2020 10:13:30 B66.7 71.0 BE 0.1 100
15/10/2020 10:17:54 o4 718 6o -0.1 90 Avanzams=nto a fase 3
15/10/2020 10:17:54 60 713 -15 2 -1 Mwvlato programma "Abkattimento | Pasta
15/10/2020 10:20:31 503 /11 2L, i -1
15/10/2020 10:25:32 244 64 -15 2 -1
15/10/2020 10:30:33 5.9 33.6 St # -1
| 15/ 1042020 10:15:37 A6 437 -15 i -1
15/10/2020 10:40:33 -9.8 34.5 Al 2 -1
15/10/2020 10:45:34 alsal 27.8 15 g 1
15/10/2020 10:50:34 -51 221 -15 2 -1
15/10/2020 10:55:35 -6.5 17.5 AL 2 -1
15/10/2020 11:0u:36 8./ 13.4 15 i 1
15/10/2020 11:05:36 -10.5 104 -15 2 -1
15/10/2020 11:09:51 -11.9 8 il g -1 fvanzamento a fase 2
1R/ 102070 T1:004:57 =144 H 7 | -1 Bvanramento a fase [}
15/10/2020 11:03:52 -14.9 8 -10 o 0 Avvialu programima "Cidue complelo™
15/10/2020 11:03:52 149 g 2 E] 1 Termindto programma "Abbattimento | Pasta

Haccp

HACCP

Die Excel-Datei erméglicht Innen die FUhrung des
das HACCP-Logbuch durch genaue Archivierung
Aktivitaten und Produktionszyklen.

Die gemeldeten Daten

Programm und Phase

Startdatum und -uhrzeit

Enddatum und -uhrzeit

Ergebnis

Kammertemperatur (Schritt 5 Minuten)
Sollwert der Kammertemperatur

Temperatur des Kernfuhlers (Schritt 5 Minuten)
Sollwert der Kammertemperatur
Luftfeuchtigkeit



Vielen Dank fur lhre Aufmerksamkeit
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